LE FANAL

BANYULS-SUR-MER
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Menu retour du Marché

Disponible tous les jours, le midi et le soir (hors jour fériés)

Une entrée et un plat ou un plat et un dessert 24 €
Entrée, plat et dessert 35 €

*h%

Mises en Bouches gourmandes
otk
Beignet d’anchois frais / mesclun d’hiver
ou
Raviole de foie gras / champignons sauce supréme
sofok
Merlu de Palangre braisé / fumet réduit au thym / duxelle de fenouil
ou
Foie de veau au Banyuls / écrasée de pomme de terre
otk
Fromages d’ici et d’ailleurs
ou
Arlette croustillante / creme diplomate vanille / fruits rouges

SUGGESTIONS DU SOMMELIER

Vins servis au verre (15cl) dont TVA 20 %
Apéritif du jour : Exotico, Jus de fruits, soho, Champagne 10 € (le cocktail)

Blanc Domaine Vincent Girardin Santenay AOC 10 €
Domaine Piquemal ‘Clarisse’ C.Catalane 7€
Domaine du mas blanc ‘signature’ Collioure AOC 7€

Rosé Mas Janeil C.D.Roussillon 7€
Domaine du Traginer Collioure AOC 7€

Rouge Domaine Madeloc ‘Serral’ Collioure AOC 9€
Domaine Semper Clos Florent Maury sec AOC 8 €

Domaine Cottebrune Fougeres AOC 9€




